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Veranstalter:
Prof. Dr. Dominique Jakob und Domenico Cilenti

Termin:
Mittwoch, 6. Mai, bis Sonntag, 10. Mai 2026

Ort:
Peschici (FG), Italien
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition:
Vino, Cucina e Diritto»

Wichtige Hinweise:
— Italienischkenntnisse sind nicht zwingend, aber von Vorteil!

— Das Seminar geht funf volle Tage, beinhaltet eine lange An- und
Ruckreise und ist (aufgrund des gebotenen Programms) eher
hochpreisig (ca. CHF 700.- zzgl. An- und Riickreise bis und ab Termoli)

— Trotz Suditalien ist frihsommerliches Wetter im Mai leider nicht
garantiert

— Das Rahmenprogramm beinhaltet diverse Wein- und Food-
Degustationen und ist fur Personen, die gar keinen Wein trinken oder
unter einschlagigen Allergien leiden, daher nur bedingt empfehlenswert

— Wir freuen uns auf eine dynamische und frohliche Seminargruppe!
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Unterkunft: Im Centro storico von Peschici
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Seminartag 1 (Mittwoch, 6. Mai 2026):

— Anreise: individuell oder gemeinsam mit dem Lehrstuhlteam ab Ziirich HB mit dem Zug:
— 8.33 Uhr: Ziirich HB - Milano Centrale
— 12.30 Uhr: Milano Centrale - Termoli
— 17.34 Uhr: Ankunft in Termoli und Transport nach Peschici

— Einchecken in verschiedenen Appartements im Centro storico von Peschici. Anschliessend
gemeinsames Abendessen am Strand von Peschici im Ristorante Lido Onda Beach
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Seminartag 2 (Donnerstag, 7. Mai 2026):
— Ganztagig Seminarvortrage am Lido del Piacere (Baia di Sfinale)
— Bustransfer zum Lido gegen 9.00 Uhr

— PowerPoint-Prasentationen wird es keine geben.
Stattdessen wird mit Handouts und Plakaten gearbeitet

— Mittagessen im Lido del Piacere

— Bustransfer zurtick nach Peschici gegen 18.00 Uhr

— Gemeinsames Abendessen im Trabucco di Monte Pucci (spektakulare typische Fischereikonstruktion)

Universitat Ziirich | Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto» 1. Oktober2025 | 5



Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Domenico Cilenti

— An den Seminartagen 3 und 4 findet ein Spezialprogramm mit Domenico Cilenti
statt

— Domenico ist ein mehrfach ausgezeichneter und in Italien aus Funk und Fernsehen
bekannter Sternekoch

— Er fuhrt mit dem Ristorante Porta di Basso das einzige Michelin-Stern-Restaurant
im Gargano und eine eigene Kochschule

— Erwird uns einfihren in die lokalen Produkte der Region und in ihre Verarbeitung
von einfacher Hausmannskost bis zur Sternekiiche

— Erorganisiert fur uns Kochkurse und Ausflige

— Die Ausfliige umfassen Exkursionen zu einer Masseria (Kase), einer Kornmiihle (Brot),
zu Fischern (Besuch der lokalen Austernbanke mit Degustation!) sowie einer
bekannten Sektkellerei (D’Arapri in San Severo)
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Seminartag 3 (Freitag, 8. Mai 2026):

— Von Domenico organisierte Exkursionen

— Masterclass in Domenicos Kochschule und im Ristorante
Porta di Basso

— Abendessen mit Domenico Cilenti
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Seminartag 4 (Samstag, 9. Mai 2026):
— Von Domenico organisierte Exkursionen
— Masterclass in Domenicos Kochschule und im Ristorante Porta di Basso

— Abschlussessen mit Domenico Cilenti im Ristorante Porta di Basso
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Seminar «Wein & Recht 2026; Sonderedition: Vino, Cucina e Diritto»

Seminartag 5 (Sonntag, 10. Mai 2026):

— Bustransfer nach Termoli

— Abreise: Fir alle, die nicht gleich dort bleiben moéchten, gemeinsam mit dem
Lehrstuhlteam per Zug nach Zirich (voraussichtlich 11.20-20.27)
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— Teilnahmeberechtigung: Es stehen insgesamt zwolf Platze zur Verfligung: acht fir Bachelorstudierende ab dem 3./4. Semester und
vier flir Masterstudierende

— Frist: vom 2. bis 14. Oktober 2025 um 24.00 Uhr. Die Anmeldemodalitaten sind verbindlich und laufen lber das Studierendenportal
(sieche Homepage Lehrstuhl > Seminare > FS 2026 oder https://www.ius.uzh.ch/de/studies/during-studies/deadlines.html)

— Verfahren: Nach der definitiven Anmeldung zum Seminar werden in einem weiteren Schritt die Themen durch den Lehrstuhl
vergeben. Hierzu bitten wir Sie, einen Kurzlebenslauf, Ihren bisherigen Leistungsausweis sowie drei prioritare Themenwiinsche an
Ist.jakob@ius.uzh.ch mit dem Betreff «<Seminar FS 2026» zu senden. Falls Sie bereit sind, ein beliebiges Thema aus der Themenliste
zu bearbeiten, dann geben Sie bitte auch dies an. Dieses Mail hat bis am 2. November 2025 zu erfolgen

— Bestatigung: Sie erhalten bis zum 10. November 2025 ein Mail mit der Bestatigung Ihres (nach Moglichkeit: Wunsch-)Themas und den
Kontaktinformationen zur betreuenden Person
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— Seminararbeit:

— Es ist eine schriftliche Seminararbeit zum zugewiesenen Thema im Umfang von 20 bis 25 Seiten fiir Bachelorarbeiten und 30 bis
40 Seiten flir Masterarbeiten zu verfassen (Zeilenabstand: 1,5). Einzelheiten gemass Merkblatt des Lehrstuhls Jakob (siehe
Homepage)

— Die Arbeit ist als PDF- und Word-Datei und in Form zweier schriftlicher Exemplare einzureichen (Datum Poststempel)
— Vortrag:
— Esist ein 20-minutiger Vortrag mit anschliessender Diskussion zu halten

— Details zum Vortrag werden rechtzeitig per Mail bekannt gegeben
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1. Uberblick liber rechtliche Fragen des Gastrowesens sowie des Wein- und Lebensmittelrechts aus schweizerischer und internationaler Sicht - welche
Brennpunkte gibt es?

2. Dasitalienische Weinrecht: Anbau - Herstellung - Bezeichnung

3. Das Schaumweinrecht (mit Fokus Italien)

4, Rechtliche Aspekte des Weinhandels (mit Fokus auf das Verhaltnis Schweiz-Italien)

5. Der Betrieb eines Restaurants - Rechtsformen, Finanzierung, Nachfolge

6. Die Rolle der Stiftungim Wein- und Lebensmittelrecht

7. Mangelund Haftungin der Gastronomie

8. Gerichte und Gericht - immaterialgiiterrechtliche Fragen in der Gastronomie

9. Biound Nachhaltigkeit vs. Greenwashing im Gastrowesen

10. Steuerrechtliche Fragen in der Gastronomie

11. Kaserecht (mit Vergleich Schweiz und Italien)

12. Das Recht des Olivendls (mit Fokus auf Italien)

13. Seafood und Recht

14. Bier und Recht

15. Michelin, Gambero Rosso, Reviews und Co: die rechtliche Einordnung von Gastro- und Weinfiihrern sowie von Rezensionen
16. Europaisches Wein- und Lebensmittelrecht und seine Auswirkung auf die Einzelstaaten
17. Arbeitsrechtliche Fragen im Gastrowesen

18. Kiiche - Keller - Zelle: straf- und ordnungsrechtliche Fragestellungen
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— Einmalige Vorbesprechung bei betreuender Person (Assistenz)
— Regelmassige Mails mit aktuellen Details
— Abgabe Seminararbeit:

— Bachelorarbeiten: voraussichtlich Ende Februar 2026

— Masterarbeiten: 13. Marz 2026

Kontakt:
— lIst.jakob@ius.uzh.ch

— Betreuende Personen (Assistenz) werden noch bekannt gegeben
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— Impressioni di Peschici:

— https://www.instagram.com/reel/Cu4p8i7oymh/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRIODBiNWF|ZA==

— https://www.instagram.com/reel/DLFXrMkMyys/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRIODBiNWFIZA==

— Ristorante Porta di Basso:

— https://portadibasso.com/

— https://www.youtube.com/watch?v=rmaGzb0hQbQ

— Trabucco di Monte Pucci:

— https://www.instagram.com/trabuccomontepucci/

— https://www.instagram.com/reel/DJI2dBjML3U/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRIODBiNWFIZA==

— Ristorante Lido Onda Beach: https://www.instagram.com/lido_onda_beach/?hl=de

— Lido del Piacere:

— https://www.lidodelpiacere.it/

— https://www.instagram.com/lidodelpiacere/
— https://www.instagram.com/reel/C7emn7KIsU0/?igsh=MWFvZXZjcXNObGI0Yw%3D%3D

— Cantina D’Arapri: https://www.darapri.it/en/

— Birradel Gargano: https://www.birradelgargano.it/
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